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PROGRAMA MERCADO 'SABOR A MALAGA' TOMATE HUEVO DE TORO MERCADO AGROALIMENTARIO DEL GUADALHORCE

SABADO 15 19:30 | Reapertura del mercado 11:00 Cata y degustacion: “Armonizaje de Tomates con AOVES de la provincia de Malaga”
a cargo de Paco Garcia, director del restaurante El Lago (1* Michelin) y Francisco
19:30 Photocall y Ruleta de la suerte “Tomate Huevo de Toro” Lorenzo Tapia, médico experto en Nutricion Comunitaria y Oleocultura
09:00 | Apertura del Mercado 'Sabor a Malaga' de Coin, Tomate Huevo de Toro Hazte una foto, subelo a tus redes sociales y consigue un premio
09:30-11:00 | Recepcidn de los tomates participantes 20:00 | Body Painting: “El tomate y la huerta del Valle del Guadalhorce” 11:30 | Show Cooking: “Cocinando con Tomate Huevo de Toro”
en el Concurso Subasta al “Mejor Tomate Huevo de Toro 2020" a cargo de Luisa Machen, subcampeona de Espana de Body Painting a cargo de Armando Javier Conejero Gonzalez, chef del Restaurante La
Bodeguita (Alhaurin El Grande)
09:30 | Apertura del Stand “Tomate Huevo de Toro Solidario, Tablas Solidarias” 20:00 | Show Cooking: “Tomate un postre”
a beneficio de Cruz Roja y Caritas a cargo del profesor de pasteleria Paco Merino 12:15 | Show Cooking: “Tomate Huevo de Toro y AOVE”"
a cargo del chef Daniel Garcia Peinado, conocido como el Chef del AOVE y
10:00 | Photocall y Ruleta de la suerte “Tomate Huevo de Toro” 21:00 | Presentacion dellibro “La Cocina de la Nostalgia” chef ejecutivo de “El Gourmet de la Roja”
Hazte una foto, subelo a tus redes sociales y consigue un premio de Fernando Rueda y el grupo gastronémico Gastroarte
13:15 | Taller de Cocteleria: “Gastronomia Liquida con Tomate Huevo de Toro”
11:00 | Show Cooking: “Tomate y Atln, armonia perfecta” 21:30 | Taller de Cocteleria: “Cécteles con Tomate Huevo de Toro” a cargo de Alejandro Vazquez, sumiller del Grupo Dani Garcia
a cargo de Aitor Perurena, chef de Food Experience Aitor Perurena (Marbella) a cargo de Camila Rodriguez Molet, coctelera del Restaurante El Higuerdn
(Fuengirola) 14:30 | Clausura del Mercado

11:15 | Catay degustacion del Concurso Subasta
al “Mejor Tomate Huevo de Toro 2020” 22:00 | Presentacion de la obra final de Body Painting

11:45 | Show Cooking: “Tacos mexicanos con ‘Sabor a Malaga™ 22:30 | Actuacion musical: Danza de la Huerta
a cargo de Marcela Lopez, chef del Restaurante Barbulla (San Pedro de Alcantara)

12:00 | Inauguracion oficial DOMINGO 16

a cargo de Juan Carlos Maldonado, vicepresidente primero de la Diputacion de

Malaga y diputado del Area de Desarrollo Econémico y Sostenible 09:00 | Apertura del Mercado ‘Sabor a Malaga’ de Coin, Tomate Huevo de Toro
12:45 | Show Cooking: “Una manera distinta de comerse el tomate” 09:30 | Apertura del Stand “Tomate Huevo de Toro Solidario, Tablas Solidarias”
a cargo de Fernando Villasclaras, chef del Restaurante El Lago (1*Michelin) a beneficio de Cruz Roja y Caritas
13:30 | Subasta al “Mejor Tomate Huevo de Toro 2020" 10:00 | Photocally Ruleta de la suerte “Tomate Huevo de Toro” TORE L
Hazte una foto, subelo a tus redes sociales y consigue un premio horc®¢
14:30219:30 Pausa - Descanso quadt

10:00 | Cataydegustacion: Curiosidades sobre el “Tomate Huevo de Toro”
a cargo de Margarita Jiménez, técnica GDR Valle del Guadalhorce




