PROGRAMA

ACTIVIDADES

GRAN FERIA
SABOR
AMALAGA

MALAGA 6-9
DICIEMBRE 2018

PASEO DEL PARQUE
AUDITORIO MUNICIPAL
EDUARDO OCON

12-22 h.

CATAS, DEGUSTACIONES, TALLERES

jDescubre el sabor de nuestra tierra!

FREE TASTING, WORKSHOPS

Discover the taste that makes us unique!

sabor
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GRAN FERIA

SABOR A MALAGA

MALAGA 6-9 DICIEMBRE 2018

PASEO DEL PARQUE - AUDITORIO
MUNICIPAL EDUARDO OCON. 12-22 h.

CATAS, DEGUSTACIONES, TALLERES

jDescubre el sabor de nuestra tierra!

sabor
111
la

PRODUCTOS

d
gd

AUTOCTONOS
DE LA PROVINCIA

FREE TASTING, WORKSHOPS

Discover the taste that makes us unique!

PROGRAMA DE ACTIVIDADES PARALELAS
JUEVES, 6 DE DICIEMBRE. 12.00 - 22.00 HORAS

JUEVES, 6 DE DICIEMBRE

10:00

Presentacion del "Decalogo para la
produccion de aceite de oliva virgen
extra con alto contenido en fenoles".
Auditorio Eduardo Ocon

A cargo del Doctor Feliciano Priego
Capote, profesor titular del
departamento de quimica analitica de
la Universidad de Cordoba

Entrega de perfiles fendlicos de los
AOVES verdes de almazaras
malaguenas con Sabor a Malaga -
Campana 2018-2019

Auditorio Eduardo Ocon

Desayuno Molinero con “Sabor a
Malaga”

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de AOVESOL

Taller infantil con AOVES Verdes y
Saludables / Concurso Infantil de
lanzamiento de hueso de aceituna
Aloreina de Malaga

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Francisco Lorenzo Tapia,
director técnico de AOVESOL

AOVESOL
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Apertura de la Gran Feria “Sabor a
Malaga” 2018
Arco Principal

Taller de frituras malaguenas /
Concurso Adulto de lanzamiento de
hueso de aceituna Alorena de Malaga
Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Daniel Garcia Peinado,
coordinador de las actividades
gastronomicas de AOVESOL. "Chef del
AOVE" y capitan de la Seleccion
Espanola de cocina profesional

15:00 a 16:00

Zambomba flamenca

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de la Zambomba flamenca de
la Taberna Flamenca Amargo (Malaga
capital)

16:30a17:30

Tunel de AOVES Verdes con “Sabor a
Malaga”

Auditorio Eduardo Ocon

Taller de iniciacidn a la cata de AOVES
verdes y saludables con “Sabor a
Malaga”

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Francisco Lorenzo Tapia,
director técnico de AOVESOL

Project co-financed by the European
Regional Development Fund
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El sabor que nos une

Cata y degustacion de platos de la
gastronomia malagueina armonizados
con AOVES verdes

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Daniel Garcia Peinado,
coordinador de las actividades
gastronomicas de AOVESOL. "Chef del
AOVE" y capitan de la Seleccion
Espanola de cocina profesional

Concierto de Javier Ojeda
Auditorio Eduardo Ocon
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GRAN FERIA
SABORA MALAGA

MALAGA 6-9 DICIEMBRE 2018  guweums

PASEO DEL PARQUE - AUDITORIO I1 A
MUNICIPAL EDUARDO OCON. 12-22 h. laga

CATAS, DEGUSTACIONES, TALLERES FREE TASTING, WORKSHOPS

AUTOCTONOS
jDescubre el sabor de nuestra tierra! Discover the taste that makes us unique! El sabor que nos une

PROGRAMA DE ACTIVIDADES PARALELAS
VIERNES, 7 DE DICIEMBRE. 12.00 - 22.00 HORAS

VIERNES, 7 DE DICIEMBRE 16:00 - 16:45 19:00 a 19:45

Taller de Cocina: "Elaboracion de Cata: "Moscatel de Alejandria desde
12:00 a 14:00 Turrones de la Axarquia” el vino a la pasa”
Radio en directo: "Tarde para Todos" Auditorio Eduardo Ocon Auditorio Eduardo Ocon
Auditorio Eduardo Ocoén A cargo de Damian Ramos y Sebastian A cargo de Jesus Maria Claros,
Presentado por Julio Melgarejo y con  Guerrero, de Pasteleria Ramos (La responsable de Vinos Grupo Lopez
el equipo de produccion de Eventos Dz3 Caleta de Vélez) Pardo y Premio "Puerta Nueva 2018"

17:00 - 17:45 20:00 - 21:00
14:00 a 15:00 Taller de Cocteleria: "Mango: de la Quedada de Blogueros/as de Sabor a
Entrega de Premios del "Concurso de Axarquia a la cocteleria” Malaga - Entrega de diplomas a los
Vinos Sabor a Milaga con DOP Milaga Auditorio Eduardo Ocon nuevos blogueros/as de Sabor a
y DOP Sierras de Malaga" A cargo de TROPS Beverages Malaga - Premio al Blogger 2018 con
Entrega de Premios del "Concurso de mayor difusion de Sabor a Malaga
Quesos de Cabra de la provincia de 18:00 a 18:45 Auditorio Eduardo Ocon
Malaga" Taller de Cocteleria: "Céocteles con
Auditorio Eduardo Ocon Sabor a Malaga"
Auditorio Eduardo Ocon
15:00 a 15:45 A cargo de Victor Varela, Campeon de
Cata: "Primer Espumoso Método la AB Malaga Costa del Sol en la
Champagnoise de Malaga: Tartratos, Cafegoria Barman (Campedn Nacional
Bodegas Dimobe" 2017 y 2018) y Jesus Varela con Licores
Auditorio Eduardo Ocon de la Abuela
A cargo de Ignacio Garijo, director
comercial de Bodegas Dimobe
(Moclinejo)
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GRAN FERIA
SABORA MALAGA

MALAGA 6-9 DICIEMBRE 2018  guwemms

PASEO DEL PARQUE - AUDITORIO 191 A
MUNICIPAL EDUARDO OCON. 12-22 h. laga

CATAS, DEGUSTACIONES, TALLERES ~ FREE TASTING, WORKSHOPS i

jDescubre el sabor de nuestra tierra! Discover the taste that makes us unique! El sabor que nos une

PROGRAMA DE ACTIVIDADES PARALELAS
SABADO, 8 DE DICIEMBRE. 12.00 - 22.00 HORAS

SABADO, 8 DE DICIEMBRE 16:00 - 16:30 18:45 a 19:00

Cata: "Cervezas Artesanas Sorteo del Ganador del lote de
12:00 a 14:00 malaguenas de Cervezas Savis" productos “Sabor a Malaga” por la
Radio en directo: "Tarde para Todos" Auditorio Eduardo Ocon difusion en redes sociales
Auditorio Eduardo Océn A cargo de José Luis Pérez, de Cervezas Auditorio Eduardo Ocon

Presentado por Julio Melgarejoy con  Savis (Marbella, Costa del Sol

el equipo de produccion de Eventos Dz3 Occidental) 19:00 a 19:45
Taller de Cocina: "Sabor a Malaga a

16:30 - 17:00 la mexicana"
12:00 - 15:00 Cata: "Cervezas Artesanas Auditorio Eduardo Ocon
Concurso de Cortadores de Jamodn malaguenas de Cervezas Gaitanejo" A cargode Reyna Traverso, Restaurante
"Popi" Sabor a Malaga Auditorio Eduardo Ocon Nina Bonita (Malaga)
Auditorio Eduardo Océn A cargo de Isidro Paz y Juan Duarte, de
Organizado por José Maria Téllez Cervezas Gaitanejo (Ardales, Malaga) 20:00 a 20:45
“Popi", Cortador profesional de jamon Cata: "Aceitunas Aloreinas de Malaga"
17:00 - 17:45 Auditorio Eduardo Ocon
15:00 - 15:45 Taller de Cocina: "Panaderia navidena" A cargo de Maria José Guerrero, técnica
“Degustacion de platos de Jamén Auditorio Eduardo Ocon del Consejo Regulador "Alorena de
Ibérico” a beneficio del “Centrode A cargo de Juan Manuel Moreno, de Malaga”
Acogida San Juan de Dios” Panaderia Pan Pina (Algatocin, Serrania

Auditorio Eduardo Ocon de Ronda)

18:00 - 18:45

Cata: "Quesos de Cabra de Malaga"
Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Marina Gamez, técnica de
la "Asociacion Quesos de Malaga”
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GRAN FERIA

SABORA MALAGA

MALAGA 6-9 DICIEMBRE 2018

PASEO DEL PARQUE - AUDITORIO
MUNICIPAL EDUARDO OCON. 12-22 h.

CATAS, DEGUSTACIONES, TALLERES

iDescubre el sabor de nuestra tierra!

sabor
<111
la

PRODUCTOS

d
gd

AUTOCTONOS
DE LA PROVINCIA

FREE TASTING, WORKSHOPS

Discover the taste that makes us unique!

PROGRAMA DE ACTIVIDADES PARALELAS
DOMINGO, 9 DE DICIEMBRE. 12.00 - 22.00 HORAS

DOMINGO, 9 DE DICIEMBRE

12:00 a 14:00

Radio en directo: "Tarde para Todos"
Auditorio Eduardo Ocon

Presentado por Julio Melgarejo y con
el equipo de produccion de Eventos Dz3

14:00 a 14:45

Taller de Cocina: "Sabores de Malaga"
Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Pepo Frade, chef de Aire
Gastrobar (Malaga capital)

15:00 - 15:45

Cata: "Salchichon de Malaga, un
producto Unico de Malaga"
Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Antonio Garcia Agua Juli

16:00 - 16:45

Taller: "Iniciacion a la cata de mieles.
Beneficios de las mieles frescas de
Malaga"

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de "Bee Garden', Aula Apicola
y Medio Ambiental

17:00 - 17:45

Taller de Cocina: "Taller de Panes
saludables”

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Juan Manuel Moreno, de
Panaderia Pan Pina (Algatocin, Serrania
de Ronda)

18:00 a 19:00

Taller de Cocina: "Cocinando con
Productos Sabor a Malaga"
Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de José Andrés Jiménez,
Almijara Casual Bar (Malaga)

19:00 a 19:45

Cata: "Dulces navidenos con Vinos
DOP Malaga y DOP Sierras de Malaga"
Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Manuel Morales (Blog Ronda
de Vinos)

20:00 - 20:45

Taller de Cocina: "Momento dulce con
Sabor a Malaga"

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Roberto Soler, director de
la Escuela de Cocina Sabores de Torre
del Mar

El sabor que nos une

21:00 a 22:00

Cierre de la Gran Feria “Sabor a
Malaga” 2018 y Degustacion de la
Tarta con “Sabor a Malaga”
Auditorio Eduardo Ocon

Presentado por Manu Balanzino, asesor
gastronomico y editor de The Gourmet

Sorteo de lote de productos de Sabor
a Malaga a los que ayudan a difundir
en las redes sociales de Sabor a
Malaga, foto de sus compras y de la
propia feria con el hashtag
#FeriaSaboraMalaga
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GRAN FERIA
SABOR A MALAGA

MALAGA 6-9 DICIEMBRE 2018

PASEO DEL PARQUE - AUDITORIO
MUNICIPAL EDUARDO OCON. 12-22 h.

CATAS, DEGUSTACIONES, TALLERES

iDescubre el sabor de nuestra tierra!

111

PRODUCTOS
AUTOCTONOS
DE LA PROVINCIA

FREE TASTING, WORKSHOPS
Discover the taste that makes us unique!

PROGRAMA DE ACTIVIDADES PARALELAS

DIAS 6,7,8y 9 DE DICIEMBRE. 12.00 - 22.00 HORAS

sabor  »

iag%

El sabor que nos une

JUEVES, 6 DE DICIEMBRE VIERNES, 7 DE DICIEMBRE SABADO, 8 DE DICIEMBRE DOMINGO, 9 DE DICIEMBRE

10:00

Presentacion del "Decalogo para la produccion de
aceite de oliva virgen extra con alto contenido en
fenoles”.

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo del Doctor Feliciano Priego Capote, profesor
titular del departamento de quimica analitica de la
Universidad de Cordoba

Entrega de perfiles fendlicos de los AOVES verdes
de almazaras malaguenas con Sabor a Malaga -

Campana 2018-2019
Auditorio Eduardo Ocon

Desayuno Molinero con “Sabor a Malaga”
Auditorio Eduardo Ocon
A cargo de AOVESOL

Taller infantil con AOVES Verdes y Saludables /
Concurso Infantil de lanzamiento de hueso de
aceituna Alorena de Malaga

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Francisco Lorenzo Tapia, director técnico
de AOVESOL

Apertura de la Gran Feria Sabor a Malaga 2018
Arco Principal

Taller de frituras malaguenas / Concurso Adulto
de lanzamiento de hueso de aceituna Alorena de
Malaga

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Daniel Garcia Peinado, coordinador de las
actividades gastronomicas de AOVESOL. "Chef del
AOVE" y capitan de la Seleccion Espanola de cocina
profesional

15:00 a 16:00

Zambomba flamenca

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de la Zambomba flamenca de la Taberna
Flamenca Amargo (Malaga capital)

16:30a17:30
Tunel de AOVES Verdes con “Sabor a Malaga”
Auditorio Eduardo Ocon

Taller de iniciacion a la cata de AOVES verdes y
saludables con “Sabor a Malaga”

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Francisco Lorenzo Tapia, director técnico
de AOVESOL

Cata y degustacion de platos de la gastronomia
malaguena armonizados con AOVES verdes
Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Daniel Garcia Peinado, coordinador de las
actividades gastronomicas de AOVESOL. "Chef del
AOVE" y capitan de la Seleccion Espanola de cocina
profesional

Concierto de Javier Ojeda
Auditorio Eduardo Ocon

AOV

ESOL
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12:00 a 14:00

Radio en directo: "Tarde para Todos"

Auditorio Eduardo Ocon

Presentado por Julio Melgarejo y con el equipo de
produccion de Eventos Dz3 Malaga

14:00 a 15:00

Entrega de Premios del "Concurso de Vinos Sabor
a Malaga con DOP Malaga y DOP Sierras de Malaga"
Entrega de Premios del "Concurso de Quesos de
Cabra de la provincia de Malaga"

Auditorio Eduardo Ocon

15:00 a 15:45

Cata: "Primer Espumoso Método Champagnoise de
Malaga: Tartratos, Bodegas Dimobe"

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Ignacio Garijo, director comercial de
Bodegas Dimobe (Moclinejo)

16:00- 16:45

Taller de Cocina: "Elaboracion de Turrones de la
Axarquia”

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Damian Ramos y Sebastian Guerrero, de
Pasteleria Ramos (La Caleta de Vélez)

17:00 - 17:45

Taller de Cocteleria: "Mango: de la Axarquia a la
cocteleria”

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de TROPS Beverages

18:00 a 18:45

Taller de Cocteleria: "Cocteles con Sabor a Malaga"
Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Victor Varela, Campeon de la AB Malaga
Costa del Sol en la Categoria Barman (Campeodn
Nacional 2017 y 2018) y Jesus Varela con Licores de
la Abuela

19:00 a 19:45

Cata: "Moscatel de Alejandria desde el vino a la
pasa”

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Jesus Maria Claros, responsable de Vinos
Grupo Lopez Pardo y Premio "Puerta Nueva 2018"

20:00 - 21:00

Quedada de Blogueros/as de Sabor a Malaga -
Entrega de diplomas a los nuevos blogueros/as de
Sabor a Malaga - Premio al Blogger 2018 con mayor
difusion de Sabor a Malaga

Auditorio Eduardo Ocon

Project co-financed by the European
Regional Development Fund
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12:00 a 14:00

Radio en directo: "Tarde para Todos"

Auditorio Eduardo Ocon

Presentado por Julio Melgarejo y con el equipo de
produccion de Eventos Dz3 Malaga

12:00 - 15:00

Concurso de Cortadores de Jamon "Popi" Sabor a
Malaga

Auditorio Eduardo Ocon

Organizado por José Maria Téllez "Popi", Cortador
profesional de jamon

15:00 - 15:45

“Degustacion de platos de Jamoén Ibérico” a
beneficio del “Centro de Acogida San Juan de Dios”
Auditorio Eduardo Ocon

16:00 - 16:30

Cata: "Cervezas Artesanas malaguenas de Cervezas
Savis"

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de José Luis Pérez, de Cervezas Savis

(Marbella, Costa del Sol Occidental)

16:30 - 17:00

Cata: "Cervezas Artesanas malaguenas de Cervezas
Gaitanejo"

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Isidro Paz y Juan Duarte, de Cervezas
Gaitanejo (Ardales, Malaga)

17:00 - 17:45

Taller de Cocina: "Panaderia navidena"

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Juan Manuel Moreno, de Panaderia Pan
Pina (Algatocin, Serrania de Ronda)

18:00 - 18:45

Cata: "Quesos de Cabra de Malaga”

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Marina Gamez, técnica de la "Asociacion
Quesos de Malaga"

18:45 a 19:00

Sorteo del Ganador del lote de productos “Sabor a
Malaga” por la difusion en redes sociales
Auditorio Eduardo Ocon

19:00 a 19:45

Taller de Cocina: "Sabor a Malaga a la mexicana”
Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Reyna Traverso, Restaurante Nina Bonita

(Malaga)

20:00 a 20:45

Cata: "Aceitunas Alorenas de Malaga"”

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Maria José Guerrero, técnica del Consejo
Regulador "Alorena de Malaga"

Ludoteca infantil (12 a 22 horas)

Presentado por Manu Balanzino, asesor gastronomico y editor de The
Gourmet Journal

Sorteo de lote de productos de Sabor a Malaga a los que ayudan a
difundir en las redes sociales de Sabor a Malaga, foto de sus compras
y de la propia feria con el hashtag #FeriaSaboraMalaga
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12:00 a 14:00

Radio en directo: "Tarde para Todos"

Auditorio Eduardo Ocon

Presentado por Julio Melgarejo y con el equipo de
produccion de Eventos Dz3 Malaga

14:00 a 14:45

Taller de Cocina: "Sabores de Malaga"”

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Pepo Frade, chef de Aire Gastrobar (Malaga
capital)

15:00 - 15:45

Cata: "Salchichdon de Malaga, un producto unico de
Malaga"

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Antonio Garcia Agua Juli

16:00 - 16:45

Taller: "Iniciacidn a la cata de mieles. Beneficios
de las mieles frescas de Malaga"

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de "Bee Garden', Aula Apicola y Medio
Ambiental

17:00:00 - 17:45

Taller de Cocina: "Taller de Panes saludables”
Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Juan Manuel Moreno, de Panaderia Pan
Pina (Algatocin, Serrania de Ronda)

18:00 a 19:00

Taller de Cocina: "Cocinando con Productos Sabor
a Malaga"”

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de José Andrés Jiménez, Almijara Casual
Bar (Malaga)

19:00 a 19:45

Cata: "Dulces navidenos con Vinos DOP Malaga y
DOP Sierras de Malaga“

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Manuel Morales (Blog Ronda de Vinos)

20:00- 20:45

Taller de Cocina: "Momento dulce con Sabor a
Malaga"

Auditorio Eduardo Ocon

A cargo de Roberto Soler, director de la Escuela de
Cocina Sabores de Torre del Mar

21:00 a 22:00

Cierre de la Gran Feria Sabor a Malaga 2018 y
Degustacion de la Tarta con “Sabor a Malaga”
Auditorio Eduardo Ocon
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