MESA DE LOS PANADEROS, REPOSTEROS Y HELADEROS
Mesa de trabajo de la Mesa del Campo
Lugar: Diputación Provincial de Málaga
Día: 8/03/12 (10 h)
Componentes: 16
Diputación Provincial

Leonor García-Agua





Mª Carmen Romero

 _____________________________________________________________________

Asoc. IEDM



Antonio García
______________________________________________________________________

Panaderos
Harineras de Pizarra

Teófilo García Serrano (Pizarra)






Teófilo García

Alpan




Jesús García (Cortes de la Frontera)
Panadería Salvador


Federico Ramírez (Benajarafe)
El Mimbre



Juan Rubio (Málaga)
Reposteros 
La Antequerana


Guillermo Ramos (Antequera)

Postres Montero


Juan Carlos López (Málaga)
Lepanto



David Bustamante (Málaga)






Carlos Hernando

SCA Framancha


Francisco Javier Urbano Mancha (Monda)
Heladeros artesanos
Asoc. Heladeros Málaga

Salvador Vázquez (Málaga)
Helados Mayke
Helados Verdú-Payá

Juan Carlos García (Málaga)
Heladerías Kalúa


Ezequiel Britos (Málaga)






Carlos

DO Vinos Málaga


Javier Aranda (Málaga)

Propuestas:

a) Propuestas relativas a la promoción
- Hace falta diseñar un buen marketing para la divulgación y comunicación de los productos malagueños.
- Ayudas a financiación de las Pymes y micro-pymes.
- Premiar a emprendedores con buenas ideas y a empresarios que presenten proyectos realizables que promuevan el consumo de productos malagueños.

- Fomentar el conocimiento y el intercambio de los productos malagueños entre Pequeños y medianos Empresarios, Emprendedores, Comerciantes y
Administraciones, a fin de favorecer el autoconsumo.
- Fomentar el uso de la marca promocional de Productos de Málaga junto a la marca del producto, para favorecer el conocimiento de los productos malagueños.
- Hay que concienciar a la sociedad malagueña (y a todo el mundo en general), que quien tiene la Marca Promocional, significa producto con calidad y precio justo.

- Fomentar la alta calidad en los productos de Málaga con distintivos de calidad. No debemos bajar la calidad ni en tiempos de crisis como los actuales.
- Es fundamental encontrar canales donde colocar nuestros productos para tener un plus de ingresos y sobre todo diversificar el negocio, ya que es imposible bajar más los precios si no tocamos la calidad, y no queremos bajar la calidad.

- Consolidar la fabricación propia y que los heladeros artesanos sigan elaborando helado a diario recién hecho. Continuar con el logotipo de Heladero Artesano registrado hace 4 años.

- Introducir la conciencia de consumo en los colegios de toda la provincia, ya que lo que a un colegial se le transmite, ya sea por folletos, libros o cualquier otro medio, éste llega al hogar familiar.
b) Propuestas relativas a la producción
- Actuar contra la competencia desleal. Que se apliquen las medidas de control que existen y que todo el mundo cumpla las Normas.

- Promover la posibilidad de que las materias primas que utilizan los heladeros artesanos para el sector de la fabricación propia, se puedan fabricar y comprar en Málaga, favoreciendo el autoconsumo y la creación de puestos de trabajo en la provincia (Pastas aromáticas, nata, etc.). Aprovechar las sinergias con otros sectores: Leche de cabra, nata a partir de la leche de cabra, miel para el sector del turrón, etc.
- En relación con el sector del turrón, tras contactar con varios fabricantes de Jijona, comentan que ellos individualmente compran miel (sobre todo de cítricos y romero) y están asociados en un Consejo regulador de turroneros de Jijona. La miel debe estar homogeneizada y con registro sanitario y de trazabilidad. La miel la compran en bidones y la compra de todo el sector turronero se realiza el próximo mes de mayo. Podría ser otra vía de venta interesante para los apicultores malagueños.
- Respecto al posible consumo de leche de cabra por parte de los heladeros, se podían realizar pruebas, siempre y cuando esta leche tenga lógicamente registro sanitario y esté envasada con tratamiento de pasteurización, observando y controlando las características organolépticas resultantes. Puede ser un punto interesante de convergencia de los heladeros con el sector caprino, siempre que el precio sea equiparable al que se viene operando.

- Crear una mesa con reuniones periódicas semestrales donde los profesionales técnicos de la Administración Pública, que gestionan la apertura de locales, y asesores técnicos sanitarios, junto con empresarios y representantes de la administración, debatan los problemas muy numerosos que surgen en el momento de iniciar el expediente de apertura de un establecimiento.
