
10:30 h.

11:00 h.

BODEGAS Y VIÑEDOS LA CAPUCHINA
Presentación de productos

LA DEHESA DE LOS MONTEROS (Productos Ibéricos)
Presentación de productos

11:30 h. AXARCOL (Huevas de Caracol)
Presentación de productos

12:00 h. L’OLEY & L’OLA (Aceite de Oliva Virgen Extra) 
Presentación de productos

12:30 h. DESAYUNO SABOR A MÁLAGA

13:15 h. SHOW COOKING
Chef Diego Gallegos Restaurante SOLLO (Estrella Michelin)
Transformando la trucha en tartar de salchichón malagueño 

14:00 h. PRESENTACIÓN DEL CERTAMEN MUNDIAL 
DEL JAMÓN POPI CIUDAD DE ESTEPONA
José María Téllez “Popi”

14:30 h. EL PETIT GRIS (Caracoles)
Presentación de productos

15:00 h. EL PINSAPO (Quesos de Cabra Malagueña) 
Presentación de productos

15:30 h. BODEGAS QUITAPENAS
Presentación de productos

16:30 h. MOLISUR (Aceite de Oliva Virgen Extra)
Presentación de productos

17:00 h. GRUPO BORGEÑOS (Pasas, higos secos, pan de higos, 
higos y pasas con chocolate y productos con mango)

17:30 h. SHOW JOVEN SABOR A MÁLAGA
Claudia Otero y Sara Moreno, ganadoras del 
“Concurso Joven Chef Sabor a Málaga” elaboran dos 
platos con Sabor a Málaga.

PROGRAMA
LUNES 4



10:30 h. PRODUCTOS DE LA CABRA MALAGUEÑA
Presentación de productos

FRUMACO (Gazpacho Aguacate, Guacamole)
Presentación de productos

11:30 h. ACEITUNAS ROLDÁN
Presentación de productos

12:00 h. VISITA DE LA CÁMARA DE COMERCIO 
FRANCO-ESPAÑOLA

12:30 h. PINCHOMANÍA (Pescados Ahumados)
Presentación de productos

13:15 h. CATA DE VINOS “MÁLAGA. VINOS DE SUR A NORTE”
Vinos D.O. Málaga y D.O. Sierras de Málaga

15:00 h. LUJO DEL PALADAR (Ajo Bacalao) 
Presentación de productos

16:00 h. GIN ALBORÁN 
Presentación de productos

16:30 h. PRODUCTOS DAVER (Confitería y chocolate) 
Presentación de productos

17:00 h. GRUPO SAN ROQUE ANTEQUERA (Mantecados y dulces 
navideños) 
Presentación de productos

PROGRAMA
MARTES 5

14:00 h. SHOW COOKING SABOR A MÁLAGA GOURMETS
Chef Ignacio Carmona 
Abanico de sabores de la provincia de Málaga: la despensa del mundo

17:30 h. SHOW COOKING ICARBEN
Chef Cristóbal Gómez (Master Chef)
Industrias cárnicas de Benaoján

15:30 h. SHOW COOKING LA MOLIENDA VERDE
Chef Mariano Ruiz. MESÓN LA MOLIENDA DE BENALAURÍA
Productos del Valle del Genal



10:30 h.

FINCA LA TORRE (Aceite de Oliva Virgen Extra)
Presentación de productos

LA HUERTA DE CAROLINA (Zumos y mermeladas)
Presentación de productos

11:00 h.

11:30 h. MERMELADAS MANGO MÁLAGA 
Presentación de productos

BODEGAS BENTOMIZ 
Presentación de productos

BODEGAS DIMOBE 
Presentación de productos

12:00 h.

12:30 h.

13:15 h.

15:00 h. BODEGAS NIÑO DE LA SALINA
Presentación de productos

BIOTRAP (Helados) 
Presentación de productos

PROGRAMA
MIÉRCOLES 6

14:00 h.

CHIVO DE CANILLAS
Presentación de productos

14:30 h.

SHOW COOKING SABOR A MÁLAGA
Chef Roberto Soler 
Director de la Escuela de Cocina Sabores de Torre del Mar 

17:30 h.

15:30 h. “SABOR A MALAGA CON LOS 5 SENTIDOS. 
MÁLAGA: UNA PROVINCIA LLENA DE SABOR”
Chef Carlos Caballero. Bodega Bar El Pimpi 
Chef Rafael Gutiérrez. Restaurante la Deriva y Top Chef

SHOW COOKING PAN PIÑA ORO&PLATA 
Elaboración del pan de oro y plata a cargo 
de Juan Manuel Moreno 
Panadería Pan Piña

DESAYUNO SABOR A MÁLAGA

SHOW COOKING 
GOURMETS 
A PUNTO



10:30 h. SAVONELA (Sal aromatizada, infusiones de Aguacate 
y Mango, Estevia)
Presentación de productos

11:00 h.

11:30 h. EL LABRADOR (Aceite de Oliva Virgen Extra)
Presentación de productos

LA BORGEÑA (Pasas e Higos)   
Presentación de productos

LA CAÑADA DEL CAPITÁN (Quesos Cabra Malagueña)   
Presentación de productos

BODEGAS TIERRAS DE MOLLINA
Presentación de productos

BODEGAS LASCAS DE PEDERNAL 
Presentación de productos

MONDRÓN (Aceite de Oliva Virgen Extra)
Presentación de productos

BODEGAS CORTIJO LA FUENTE 
Presentación de productos

BODEGAS EXCELENCIA
Presentación de productos

12:00 h.

12:30 h.

13:15 h.

15:00 h.

PROGRAMA
JUEVES 7

14:00 h.

14:30 h.

DEGUSTACIÓN TAPAS GOURMETS 
SABOR A MÁLAGA 2016
Chef Ignacio Carmona

16:00 h.

15:30 h.

DESAYUNO SABOR A MÁLAGA CON ELABORACIÓN 
DE PAN EN VIVO


