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diputacion de malaga

SABOR A MALAGA
FERIA COMARCAL
SERRANIA DE RONDA

RONDA 2015
Exposicion y Venta de Productos de SABOR A MALAGA

Recinto Ferial Angel Harillo
22 al 24 de mayo de 2015

Viernes: 12.00 - 21.00 horas
Sabado: 12.00 - 21.00 horas
Domingo: 12.00-21.00 horas

PROGRAMA DE ACTIVIDADES PARALELAS

Viernes, 22 de mayo

12.00 - 12.45 horas
Taller infantil: “Conociendo el Guacamole de la Axarquia”
Elaboracion y cata en Stand Sabor a Mdlaga
A cargo de la Asociacidon Nacional de Tropicales.

13.00 - 13.45 horas
“Experimentando con el Guacamole de la Axarquia”
Cata y degustacion en Stand Sabor a Mdlaga
A cargo de la Asociacidon Nacional de Tropicales.

14.00 - 15.00 horas
Show-cooking: “Explorando la carne de Cabra Payoya montejaquena y del
Cordero de raza Merina”
Degustacion en Stand Sabor a Mdlaga
A cargo de Lucia Marie Freiherr von Furstemberg, de la Escuela de Hosteleria
Benahavis Sabor a Mdlaga.

18.00 - 18.45 horas
Taller infantil: “Reposteria infantil rondena”




Elaboracion y cata en Stand Sabor a Mdlaga
A cargo de David Verdu, de Confiteria Daver

19.00 - 19.45 horas
“Reposteria tradicional de la Serrania de Ronda”
Cata y degustacion en Stand Sabor a Mdlaga
A cargo de David Verdu, de Confiteria Daver

20.00 - 21.00 horas
Show-cooking: “Delicias gastrondmicas de la Serrania de Ronda”
Degustacion en Stand Sabor a Mdlaga
A cargo de Esteban Ruiz y Lucia Marie Freiherr von Furstemberg, de la Escuela
de Hosteleria Benahavis Sabor a Mdlaga.

Sabado, 23 de mayo

12.00 - 12.45 horas
“Aceituna Alorena de Malaga”
Cata y Degustacion en Stand Sabor a Mdlaga
A cargo de M2 José Guerrero, DOP Aceituna Aloreiia de Malaga.

13.00 - 13.15 horas
Libro “Alorena en la Tapa 2015”
Presentacion en Stand Sabor a Mdlaga
A cargo de Mateo Bellido, Presidente de DOP Aceituna Alorena de Malaga.

13.20 - 13.40 horas
Show-cooking: “Montadito de pan negro con tartar de Aceitunas Aloreias
verde fresca y atun rojo”
Taller y Degustacion en Stand Sabor a Mdlaga
A cargo de Samuel M2 Galvez Vargas, ganador categoria Profesional del Il
Concurso “Aloreiia en la Tapa”

13.40 - 14.00 horas
Show-cooking: “Hamburguesita de Aceitunas Aloreias””
Taller y Degustacion en Stand Sabor a Mdlaga
A cargo de Antonio Campos Martinez, ganador categoria Foodie del Il
Concurso “Alorefia en la Tapa”

18.00 - 18.45 horas
Taller infantil: “Jugando entre Abejas y Mieles”
Stand Sabor a Mdlaga
A cargo de la Asociacion Malaguefia de Apicultores con la Marca de Garantia
de Calidad “Miel de Malaga”.

19.00 - 19.45 horas
“Formacion y Degustacion de Mieles de Malaga”
Degustacion en Stand Sabor a Mdlaga




A cargo de la Asociacion Malaguefia de Apicultores con la Marca de Garantia
de Calidad “Miel de Malaga”.

20.00 - 21.00 horas
“Show-Cooking de aperitivos rondefios”
Degustacion en Stand Sabor a Mdlaga
A cargo de Fran Molina, Jefe de Cocina de Alejandra Catering

Domingo, 24 de mayo

13.00 - 13.45 horas
“Cervezas Artesanas malagueiias - Cervezas Murex”
Cata y Degustacion en Stand Sabor a Mdlaga
A cargo de Antonio Montes, Quimico y Maestro Cervecero de Cervezas Murex.

14.00 - 14.45 horas
“Vinos DOP Madlaga y DOP Sierras de Malaga, un mundo de color y sabor”
Cata y Degustacion en Stand Sabor a Mdlaga
A cargo de Bodegueros de las DOP Malaga y DOP Sierras de Malaga.

17.00 A 17.45 horas
“Tarta Suprema Malaga: Dulce Sabor a Malaga”
Taller degustacion en Stand Sabor a Mdlaga
A cargo de José Antonio Rivas, Maestro artesano de Dulces Artesanos Rivas

18.00 - 18.45 horas
“Concentrado de jugo de Caia de Aztcar y Boniatos de la Axarquia”
Taller y Cata en Stand Sabor a Mdlaga
A cargo de M2 Dolores Rodriguez Ruiz, Propietaria de Esencia de Frigiliana.

19.00 - 19.45 horas
“Taller de Cosmética natural con los aromas de la Axarquia”
Taller en Stand Sabor a Mdlaga
A cargo de Eva Zomeiio, Propietaria de aceites Esenciales Eva.




