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SABOR A MÁLAGA
FERIA COMARCAL 

VALLE DEL GUADALHORCE
CÁRTAMA 2015
Exposición y Venta de Productos de SABOR A MÁLAGA
Cártama Estación (Cártama)
Zona de aparcamientos frente Tenencia de Alcaldía
6 al 8 de marzo de 2015
Visita institucional: Viernes 6 de marzo (12.00 horas)
Viernes:
12.00 – 21.00 horas

Sábado:
12.00 – 21.00 horas
Domingo:
12.00 – 21.00 horas
PROGRAMA DE ACTIVIDADES PARALELAS

Viernes, 6 de marzo
13.00 - 13.45 horas
“Vinos DOP Málaga y DOP Sierras de Málaga, un mundo de color y sabor”
Cata y Degustación en Stand Sabor a Málaga

A cargo de Bodegueros de las DOP Málaga y DOP Sierras de Málaga.
18.00 - 18.45 horas
Taller infantil: “Queso fresco de Málaga (Cabra Malagueña)” 

Stand Sabor a Málaga

A cargo de Marina Gámez, Asociación pro-DOP Queso Fresco de Málaga.

19.00 - 19.45 horas

“Aceituna Aloreña de Málaga””

Cata y Degustación en Stand Sabor a Málaga

A cargo de Mª José Guerrero, DOP Aceituna Aloreña de Málaga.
20.00 - 21.00 horas

“Show-Cooking de aperitivos malagueños”

Degustación en Stand Sabor a Málaga

A cargo de Fran Molina, Jefe de Cocina de Alejandra Catering 
Sábado, 7 de marzo
12.00 - 12.45 horas
“Taller de fabricación de Cerveza Artesana Murex Rubia”
Formación y fabricación en directo en Stand Sabor a Málaga

A cargo de Antonio Montes, Químico y Maestro Cervecero de Cervezas Murex.

13.00 - 13.45 horas
“Cervezas Artesanas malagueñas - Cervezas Murex”
Cata y Degustación en Stand Sabor a Málaga

A cargo de Antonio Montes, Químico y Maestro Cervecero de Cervezas Murex.
18.00 - 18.45 horas
Taller infantil: “Jugando entre Abejas” 

Stand Sabor a Málaga

A cargo de la Asociación Malagueña de Apicultores con la Marca de Garantía de Calidad “Miel de Málaga”.

19.00 - 19.45 horas

“Formación y Degustación de Mieles de Málaga”
Degustación en Stand Sabor a Málaga

A cargo de la Asociación Malagueña de Apicultores con la Marca de Garantía de Calidad “Miel de Málaga”
20.00 - 21.00 horas

“Gazpacho Cartameño, el Gazpacho de nuestros abuelos”

Degustación en Stand Sabor a Málaga

A cargo de Paco Gálvez, Chef cartameño del Chiringuito Beach-Club Kaluna 
(Playa de la Misericordia)
Domingo, 8 de marzo
13.00-13.45 horas

“Taller de elaboración de Paté al vino Málaga”
Taller y Degustación en Stand Sabor a Málaga 

A cargo de Sonia Moro, Gerente de Productos Cárnicos Perdiguero.

18.00-18.45 horas

“Cosmética natural con los cítricos del valle del Guadalhorce”

Taller en Stand Sabor a Málaga

A cargo de Eva Zomeño, Propietaria de Aceites Esenciales Eva
